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1.2 Выполнение практических заданий с применением знания иностранных языков 

 

Вид задания 

Максимальное 

количество  

баллов 
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 Перевод технологической карты блюда на иностранный 

язык в соответствии с заданием 

10 баллов Перевод рецепта блюда на русский язык с 

упорядочиванием нарушенной последовательности этапов 

его приготовления 

 

1.3 Выполнение профессиональной задачи по организации работы структурного 

подразделения 

 

Вид задания 

Максимальное 

количество  

баллов 
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 Решение ситуационной практической задачи по 

организации производственной деятельности 

подразделения  

 

10 баллов 

Итого по комплексному заданию I уровня: 40 баллов 

 

Комплексное задание II уровня  

 

 

Вид задания 

Максимальное 

количество 

баллов 
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Выполнение задания с применением знаний, умений в области 

технологии общественного питания 

 разработка технологической документации в 

соответствии с заданием;  

 выбор технологического оборудования, материалов, 

инструментов по организации рабочего места для 

выполнения работ в соответствии с условиями задания; 

 использование нормативной и справочной 

литературы при выполнении задания 

30 баллов 
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 Выполнение задания по организация процесса приготовления и 

приготовление сложной кулинарной продукции с учётом профиля 

специальности 

Приготовление 3-х порций идентичных блюд 
30 баллов 

Итого по комплексному заданию II уровня:                                                   60 баллов 

 


